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RESTAURANT SCOLAIRE - BOURCEFRANC

Semaine du 19/01 au 25/01

Salade Marco
Polo (pates [
surimis poivron AB
mais mayonnaise)

PLAT CHAUD

Emincé de volaille

Gratin de pates

DESSERT

Saucisse knack  pey NOUVELLE . Beignets au
HVE el O AGRICULTURE a O HVE, ratatouille et L3 O calamar & citron
- fromage
I'aigre douce
Gratin de brocolis Carottes Y (plat complet) Epinards Y
AB persillées AB P P béchamel AB
Purée de pommes .
Riz Pommes vapeur
de terre
. s . . , . .
Carré = AB Petit suisse sucré Saint paulin
Mousse chocolat Fruit frais Cake alabanane § @V%4 Fruit frais

Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

Fromage a la coupe

Elaboré sur notre cuisine

Nouveautés ou Menu a theme

Menu 100% Végétarien

Produit issu de I'agriculture
biologique

La Nouvelle Agriculture

[| Contient du porc

SIQO : HVE,MSC, Label rouge, AOP,

(LIC&MIAM!

— k"

Retrouvez I'ensemble des menus sur :
www.clicetmiam.fr

Code a saisir : 770STRR

LE CHEF
ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !



Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.
Convivio vous certifie un menu Egalim : La ligne N°1 des hors d’ceuvre, plat et accompagnement, fromage ou laitage et dessert, répond a la Loi Egalim (produits de qualité et durables, BIO) et doit étre conservée.
Choisir d’autres composantes ne vous permet pas de bénéficier du menu Egalim.



